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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

ОУД.00 Общие учебные дисциплины 2/6 /3 1697 599 1098 342 0 306 326 235 231 0 0

ОУД.01 Русский язык и литература. Русский язык. -,-,–,Э 171 57 114 0 0 34 22 34 24 0 0

ОУД.01.2 Русский язык и литература. Литература. -,-,-, ДЗ 256 85 171 0 0 51 60 34 26

ОУД.02 Иностранный язык -,-,-, ДЗ 225 54 171 171 0 51 44 49 27 0 0

ОУД.03
Математика: алгебра и начала математического анализа; 

геометрия
-,Э,- Э 342 114 228 0 0 68 88 34 38 0 0

ОУД.04 История -,-, -,ДЗ 253 82 171 0 0 51 46 34 40 0 0

ОУД.05 Физическая культура З,ДЗ,З, ДЗ 342 171 171 171 0 34 46 34 57 0 0

ОУД.06 Основы безопасности жизнедеятельности -,-,-, ДЗ 108 36 72 0 0 17 20 16 19 0 0

Дисциплины по выбору из обязательных предметных 

областей
-/ 4/ 4 1132 358 774 154 0 225 268 136 117 28 0

ОУД.07 Информатика –,-, -,ДЗ 152 44 108 108 0 34 34 17 23 0 0

ОУД.08 Физика ДЗ,- ,-,Э 162 54 108 16 0 34 34 17 23 0 0

ОУД.09 Химия -,-,-, Э 239 68 171 20 0 51 44 51 25 0 0

ОУД.10 Обществознание (включая экономику и право) -,-, -,Э 255 84 171 0 0 0 46 51 46 28 0

ОУД.15 Биология -,Э 108 36 72 0 0 36 36 0 0 0 0

ОУД.16 География ДЗ 108 36 72 4 0 34 38 0 0 0 0

ОУД.17 Экология ДЗ 108 36 72 6 0 36 36 0 0 0 0

УД.n
Дополнительные учебные дисциплины по выбору 

обучающегося
-/ 3 / - 249 69 180 46 0 64 56 0 0 30 30

УД.01 История родного края/Экология моего края -,ДЗ 90 30 60 6 0 34 26 0 0 0 0

УД.02 Специальное рисование и лепка/Дизайн -,ДЗ 90 30 60 8 0 30 30 0 0 0 0

УД.03
Основы предпринимательской деятельности/Эффективное 

поведение на рынке труда
-,ДЗ 69 9 60 32 0 0 0 0 0 30 30

Всего: 2/ 13 / 7 3078 1026 2052 542 0 595 650 371 348 58 30

ОП.00 Общепрофессиональный учебный цикл -/ 6 / --/- 376 125 251 89 0 17 95 31 56 36 16

ОП.01
Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом 

производстве
ДЗ 54 18 36 12 0 0 36 0 0 0 0

ОП.02
Физиология питания с основами товароведения 

продовольственных товаров
ДЗ 54 18 36 12 0 0 36 0 0 0 0

ОП.03 Техническое оснащение и организация рабочего места -,ДЗ 60 20 40 16 0 17 23 0 0 0 0

ОП.04
Экономические и правовые основы производственной 

деятельности
-,ДЗ 54 18 36 8 0 0 0 0 20 16 0

ОП.05 Безопасность жизнедеятельности -,ДЗ 100 33 67 35 0 0 0 31 36 0 0

ОП.06 Охрана труда -,ДЗ 54 18 36 6 0 0 0 0 0 20 16

ПМ.00 Профессиональный учебный цикл -/ 12 (4к)/ 1/ 5 2000 163 1837 254 0 0 83 174 424 464 692

ПМ.00 Профессиональные модули -/ 12 (4к)/ 1/ 5 2000 163 1837 254 0 0 83 174 424 464 692

ПМ.01 Приготовление блюд из овощей и грибов 198 18 180 26 0 0 56 124 0 0 0

МДК.01.01
Технологии обработки сырья и приготовления блюд из овощей и грибов

-,Э 54 18 36 26 0 0 20 16 0 0 0

УП.01 Учебная практика ДЗ(к) 72 0 72 0 0 0 36 36 0 0 0

ПП.01 Производственная практика ДЗ(к) 72 0 72 0 0 0 0 72 0 0 0

ПМ.02
Приготовление блюд и гарниров из круп, бобовых и макаронных 

изделий, яиц, творога, теста
205 20 185 28 0 0 27 50 108 0 0

МДК.02.01
Технология подготовки сырья и приготовления блюд  и гарниров из круп, 

бобовых, макаронных изделий, яиц, творога, теста
-,ДЗ 61 20 41 28 0 0 27 14 0 0 0

УП.02 Учебная практика ДЗ(к) 72 0 72 0 0 0 0 36 36 0 0

ПП.02 Производственная практика ДЗ(к) 72 0 72 0 0 0 0 0 72 0 0

ПМ.03 Приготовление супов и соусов 162 18 144 22 0 0 0 0 144 0 0

МДК.03.01 Технология приготовления супов и соусов ДЗ 54 18 36 22 0 0 0 0 36 0 0

УП.03 Учебная практика ДЗ(к) 36 0 36 0 0 0 0 0 36 0 0

ПП.03 Производственная практика ДЗ(к) 72 0 72 0 0 0 0 0 72 0 0

ПМ.04 Приготовление блюд из рыбы 276 20 256 26 0 0 0 0 128 56 72

МДК.04.01 Технология обработки сырья и приготовления блюд из рыбы -,ДЗ 60 20 40 26 0 0 0 0 20 20 0

УП.04 Учебная практика -,ДЗ 72 0 72 0 0 0 0 0 72 0 0

ПП.04 Производственная практика -,-,ДЗ 144 0 144 0 0 0 0 0 36 36 72

ПМ.05 Приготовление блюд из мяса и домашней птицы 258 26 232 44 0 0 0 0 26 120 86

МДК.05.01
Технология обработки сырья и приготовления блюд из мяса и домашней 

птицы
-,-,ДЗ 78 26 52 44 0 0 0 0 26 12 14

УП.05 Учебная практика ДЗ(к) 72 0 72 0 0 0 0 0 0 36 36

ПП.06 Производственная практика ДЗ(к) 108 0 108 0 0 0 0 0 0 72 36

ПМ.06 Приготовление и оформление холодных блюд  и закусок 201 19 182 24 0 0 0 0 18 164 0

МДК.06.01 Технология приготовления и оформления холодных блюд и закусок -,ДЗ 57 19 38 24 0 0 0 0 18 20 0

УП.06 Учебная практика ДЗ(к) 72 0 72 0 0 0 0 0 0 72 0

ПП.06 Производственная практика ДЗ(к) 72 0 72 0 0 0 0 0 0 72 0

ПМ.07 Приготовление сладких блюд и напитков 234 18 216 22 0 0 0 0 0 16 200

МДК.07.01 Технология приготовления сладких блюд и напитков -,ДЗ 54 18 36 22 0 0 0 0 0 16 20

УП.07 Учебная практика ДЗ(к) 72 0 72 0 0 0 0 0 0 0 72

ПП.07 Производственная практика ДЗ(к) 108 0 108 0 0 0 0 0 0 0 108

ПМ.08 Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий 466 24 442 62 0 0 0 0 0 108 334

МДК 08.01
Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских 

изделий
-,ДЗ 106 24 82 62 0 0 0 0 0 36 46

УП.08 Учебная практика ДЗ(к) 144 0 144 0 0 0 0 0 0 72 72

ПП.08 Производственная практика ДЗ(к) 216 0 216 0 0 0 0 0 0 0 216

ФК.00 Физическая культура З,ДЗ 72 36 36 36 0 0 0 0 0 18 18

ВСЕГО: 33/ 31(4к)/ 8/ 5(3к) 5526 1350 4176 921 0 612 828 576 828 576 756

ГИА Государственная итоговая аттестация 2 нед.

Консультации на учебную группу  по 4 часа на одного обучающегося в год Дисциплин и МДК 612 792 432 504 216 144

Государственная итоговая аттестация 2 недели Учебной практики 0 36 72 144 180 180

Экзаменов 0 2 2 6 1 2

Дифференц зачетов 1 8 2 9 4 7

Защита выпускной квалификационной работы с 15 июня по 28 июня (всего 2 недели) Зачетов 1 0 1 0 1 0

432180

в т.ч.

4 сем. 

23 нед.

5 сем. 

16  

нед.

6 сем.  

21 нед.

2 сем. 

23 нед.

3 сем. 

16 нед.
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1 сем. 

17 нед.

Производственная пр

3.   П л а н   у ч е б н о г о   п р о ц е с с а

Обязательная

Учебная нагрузка обучающихся (час.)

Распределение обязательной учебной 

нагрузки (включая обязательную 

аудиторную нагрузку и все виды практики 

в составе профессиональных модулей) 

по курсам и семестрам (час.  в семестр)

1 курс III курсII курс
Индекс

Наименование циклов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик


